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Jest Kucharek. Jest smak.
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Przyprawy uniwersalne sq szczegéine popularne
w krajach Europy Srodkowej i Wschodniej. Znajdq za-
stosowanie w kuchni kazdej pani domu.

Przyprawa uniwersalna uzywana jest ra-
czej w fzw. codziennej kuchni. Nadaie sie
do zup, bulionéw, soséw, potraw mie-
snych, gotowanych, smazonych, a nawet
przygotowywanych z grilla.

W sktad przyprow uniwersalnych wcho-
dzq suszone warzywa. Dzieki temu nadajg
potrawom wyjgtkowy, bogaty smak. Przy-
prawy uniwersalne nie zawierajg konser-
wantéw i sq bardzo wygodne w stosowa-
niu. Majgc przyprawe uniwersalng pod re-
kg, nie musisz sig¢ martwi¢ w domu o smak
swoich potraw! Zdecydowanym liderem na
rynku polskim jest przyprawa Kucharek.
Praktycznie co trzecie opakowanie kupo-
wane na rynku pochodzi od producenta tej
marki — firmy Prymat. Innymi obecnymi na
rynku markami tej kategorii sq: firma Pod-
ravka (Vegeta), Kamis (Warzywko), Winia-
ry (Ziarenka Smaoku i Jarzynka).

*smak *zapach *zdolno$¢ podnoszenia

Pieczen pikantna

80 dag zadniej wotowiny, 10 dag stoniny ze skérkg, |
2 cebule (15 dag), 1 1/2 szklanki czerwonego wy-
trawnego wina, 1/2 szklanki bulionu wotowego, 3 tyz-
ki brandy lub winiaku, 3 tyzki masta, 1 gozdzik Prymat, =
1 lis¢ laurowy Prymat, po 1/2 tyzeczki majeranku
Prymat i tymianku Prymat, 1 fyzeczka mgki ziemnia-
czanej, fyzeczki miodu, przyprawa uniwersalna -

waloréw smakowych *zawarto$¢ warzyw
*naturalno$¢, brak konserwantéw *wyso-
ka joko$¢ przyprawy *cena.

Marka KUCHAREK to peten asortyment
przypraw nadajgcych smak potrawom, ta-
kim jak dania miesne, rybne, sosy, satatki,
a przede wszystkim zupy i buliony. Posiada
najpopularniejszq przyprawe uniwersalng
KUCHAREK, kostki rosotowe o réznorod-
nych smakach oraz przyprawe domowg do
zup i potraw w plynie.

Nowoscig na rynku jest przyprawa do
zup i potraw w plynie, ki6rej istotnym wy-
réznikiem jest to, ze nie zawiera konser-
wantéw i barwnikéw.

Wszystkie produkty z wachlarza marki
KUCHAREK sq systematycznie badane,
posiadaiq certyfikaty, takie jok znak jakosci
Q, co gwarantuje najwyzszg jakosé¢ ofero-
wanych przez firme Prymat wyrobéw.

KUCHAREK, s¢l czosnkowa Prymat, po szczypcie gatki

muszkatotowej Prymat, imbiru Prymat i pieprzu czarnego mielonego Prymat.

Wotowine oczysci¢ z bfon i powiezi, umyé i osuszy¢. Stonine umy¢ (skorke od-
kroi¢ i pozostawic), pokroi¢ na waskie stupki i naszpikowa¢ nig migso. Posma-
rowaé miodem, posypaé majerankiem, tymiankiem, pieprzem, solq czosnkowg
i przyprawq uniwersalng KUCHAREK. Zala¢ winem i pozostawi¢ w chtodzie na
6 godzin, co pewien czas obracajgc. Nastepnie osgezy¢ i obsmazyé na rozgrza-
nym masle, porciami podlewajgc winem, w kitérym marynowato sie mieso,
bulionem oraz brandy. Dusi¢ 40 minut na malym ogniu (podtozy¢ plytke
ochronng), pod przykryciem. Cebule obra¢, pokroi¢ w kostke i wraz ze skorkg
od stoniny wlozy¢ do miesa. Doda¢ lis¢ laurowy, gozdzik, gatke muszkatotowq,
imbir, przyprawi¢ pieprzem, solq czosnkowq oraz przyprawg uniwersalng
KUCHAREK. Dusi¢ jeszcze 20 minut. Migkkie migso pokroi¢ w plastry i przecho-
wywac w cieple. Sos zagesci¢ mgkg ziemniaczang wymieszang z niewielkg ilo-
scig wody. Pieczen podawaé z ziemniakami z wody oraz fasolkq szparagowq,
marchewkq z groszkiem lub brokutami (4-5 porcji).
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